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Должностная инструкция повара

1. ОБШИЕ ПОЛОЖЕНИЯ

Повар назначается на должность и освобождается от нее приказом директора школы.

Повар в своей работе руководствуется Уставом школы, правилами внутреннего трудового распорядка и другими нормативными документами.

Квалификационные требования.

Должен знать: нормы питания детей, планирование и технологию производства, требования к качеству блюд и кулинарных изделий, нормы расхода сырья и полуфабрикатов, калькуляцию блюд, требования ГОСТов и технических условий на продукты, правила хранения сырья, полуфабрикатов, готовой продукции, современные виды технологического оборудования и принципы его работы, требования к производственным помещениям, оборудованию, инвентарю, посуде и т.д., прогрессивные методы организации производства, правила по охране труда, технике безопасности, производственной санитарии и гигиене.

2. ОБЯЗАННОСТИ.

2.1.Участвует в работе производства.

2.2.Обеспечивает своевременное, в соответствии с режимом общеобразовательного учреждения, высококачественное приготовление пищи.

2.3.Строго соблюдает технологию приготовления пищи, нормы закладки сырья, сроки реализации готовой продукции.

2.4.Осуществляет правильную организацию производственного процесса, обеспечивает применение нового оборудования и прогрессивной технологии, внедрение рациональной организации труда и передовых методов работы.

2.5. Применяет меры по повышению производительности труда, и эффективному использованию оборудованию.

2.6. Строго выполняет указания шеф-повара по технологии приготовления пищи и другим производственным вопросам, по охране труда и технике безопасности.

2.7. Строго выполняет правила по охране труда.

2.8. В случае отсутствия шеф-повара выполняет его обязанности.

3. ПРАВА.

Даёт необходимые указания подсобному рабочему.

4.ОТВЕТСТВЕННОСТЬ.

4.1. Повар несёт ответственность за выполнение всех возложенных на него обязанностей и задач, в том числе:

· за своевременное и доброкачественное приготовление пищи;

·  за соблюдение технологии приготовления пищи;

· за санитарное состояние своего рабочего места, посуды и всего кухонного инвентаря.

С должностными обязанностями ознакомлен __________________/Лавриненко В.И./  

                                                  __________________/Ионина Т.Л./

11 января 2011г.

